
MACAROANE CU
BRANZA
Timp preparare: 50min   Numar portii: 1

Intr-o cratita punem apa la �ert si �erbem pastele conform 
instructiunilor de pe ambalaj.

Intr-o tava de cuptor, punem pastele �erte, branza sarata rasa, oul 
batut cu smantana,  sare si piper. Amestecam totul si presaram 
cascaval/chedar ras peste tot. Punem tava in cuptorul preincalzit la 
180C aproximativ 15min.

Daca le faceti dulci, frecati oul cu zaharul apoi puneti smantana si 
combinati cu pastele si branza. 

 
www.softandgrace.ro

Ingrediente:

100g paste

1 ou

100ml smantana
 
50g branza sarata

20g cascaval / chedar

sare si piper

*Puteti sa le faceti si dulci, in loc de 
branza sarata folositi branza de 
vaci/ricotta si 30g zahar/ 10g miere.


